
"El Pueblo me Alimenta” es una iniciativa de “Pon
Aragón en tu Mesa” para poner en valor el trabajo del

sector agrolimentario rural en Aragón. En ella
trabajamos los Grupos Leader aragoneses a través de

una ayuda otorgada por la Fundación EDP como parte
del apoyo que dedican al desarrollo rural en su

programa EDP Energía Solidaria.

Nuestros pueblos nos dan grandes alimentos y en
nuestras manos está conocerlos y valorarlos en su justa

medida. En un momento de máxima globalización y
cambio climático conocer variedades y productos

hechos aquí y que respetan procesos de elaboración y
crecimientos respetuosos con el medio es hacer una

apuesta por el futuro. 

Si quieres saber más sobre las próximas
presentaciones De La Ciudad al Pueblo 

síguenos en redes sociales 
@ponaragonentumesa

www.ponaragonentumesa.com

VISITAS AGROALIMENTARIAS 
DE LA CIUDAD AL PUEBLO 

19 de octubre de 2023
Visita a Lécera/ Andorra/ 
Castellote



¿QUÉ PRODUCTORES AGROALIMENTARIOS
VAMOS A VISITAR?

ECOLÉCERA
T.666 327 328 . info@ecolecera.com

Ecolécera comienza su actividad en 2002 para dar salida comercial a la
cosecha de ecológico que desde 1996 sus socios venían cultivando. La

distribución y venta de lenteja al por mayor es la primera de las
operaciones con las que la empresa se estrena. Le seguirá el envasado

de legumbre y su distribución en las grandes superficies y su
fabricación de pasta alimenticia ecológica.

MERCADO AGROECOLÓGICO Y LOCAL
NORTETERUEL

Mucho más que un mercado de venta directa, es un espacio de diálogo
y sensibilización del consumo responsable y de km0.

Un Circuito Corto de Comercialización de la provincia de Teruel, que se
celebra los 3º jueves de cada mes y en él participan productores

ecológicos y locales con valor añadido de toda la provincia. Además,
cada mes, y bajo la coordinación de La Ojinegra, se realizan

AgroExperiencias con los productores del mercado. En esta ocasión
descubriremos las semillas de las variedades locales a través del

Proyecto Siembra Teruel

SABOR MAESTRO
T.  633 498 951  info@sabormaestro.com

Ganadería Sabor Maestro es una  explotación de ovino de producción
tradicional, extensiva de razas autóctonas, basado en el

aprovechamiento de recursos forrajeros durante todo el año.  Que
produce carne de primera calidad, ecológica, sin aditivos y sin

productos químicos .

¿QUÉ ES DE LA CIUDAD AL PUEBLO?

Hemos programado una serie de visitas turísticas para conocer
mejor a nuestros productores agroalimentarios y los paisajes que

habitan. Para que descubras, habitante de la ciudad, cómo se
vive en el pueblo.

¿QUÉ ELEMENTOS TURÍSTICOS VAMOS A
VER?

CASTELLOTE

El casco urbano de Castellote, declarado Bien de Interés Cultural, se
encuentra presidido por los restos del castillo templario. En el caserío
también contemplarás otras joyas arquitectónicas como la iglesia de

San Miguel, la torre-cárcel de los comendadores o la iglesia de la Virgen
del Agua, una verdadera joya románica del siglo XII. Fuera del casco

urbano hay que reseñar el acueducto y la ermita del Llovedor.
El Museo «El Torreón Templario» te permitirá saber más sobre los
templarios que poblaron estas tierras, su leyenda y su triste final.

Castellote, por otra parte, forma parte el Parque Cultural del
Maestrazgo, un vasto territorio con un rico patrimonio natural y cultural,

donde se combinan una impresionante geología y yacimientos
arqueológicos con valiosos ejemplos del gótico levantino, la

arquitectura renacentista y el barroco.

Información
Castellote

Conoce a todos
nuestros
productores
agroalimentarios

mailto:info@ecolecera.com
http://www.maestrazgo.org/pcm.htm

