VISITAS AGROALIMENTARIAS
DE LA CIUDAD AL PUEBLO

19 de octubre de 2023 N
Visita a Lécera/ Andorra/
+Castellote
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¢QUE ES DE LA CIUDAD AL PUEBLO?

Hemos programado una serie de visitas turisticas para conocer
mejor a nuestros productores agroalimentarios y los paisajes que
habitan. Para que descubras, habitante de la ciudad, como se
vive en el pueblo.

.QUE ELEMENTOS TURISTICOS VAMOS A
VER?

CASTELLOTE

El casco urbano de Castellote, declarado Bien de Interés Cultural, se
encuentra presidido por los restos del castillo templario. En el caserio
también contemplaras otras joyas arquitectonicas como la iglesia de

San Miguel, la torre-carcel de los comendadores o la iglesia de la Virgen
del Agua, una verdadera joya romanica del siglo Xll. Fuera del casco
urbano hay que resefar el acueducto y la ermita del Llovedor.

El Museo «El Torredn Templario» te permitira saber mas sobre los
templarios que poblaron estas tierras, su leyenda y su triste final.
Castellote, por otra parte, forma parte el Parque Cultural del
Maestrazgo, un vasto territorio con un rico patrimonio natural y cultural,
donde se combinan una impresionante geologia y yacimientos
arqueolégicos con valiosos ejemplos del gdtico levantino, la
arquitectura renacentista y el barroco.

Conoce a todos
nuestros
productores
agroalimentarios
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¢QUE PRODUCTORES AGROALIMENTARIOS
VAMOS A VISITAR?

ECOLECERA
T.666 327 328 . info@ecolecera.com

Ecolécera comienza su actividad en 2002 para dar salida comercial a la
cosecha de ecolégico que desde 1996 sus socios venian cultivando. La
distribuciéon y venta de lenteja al por mayor es la primera de las
operaciones con las que la empresa se estrena. Le seguira el envasado
de legumbre y su distribucién en las grandes superficies y su
fabricacion de pasta alimenticia ecoldgica.

MERCADO AGROECOLOGICO Y LOCAL
NORTETERUEL

Mucho mas que un mercado de venta directa, es un espacio de dialogo
y sensibilizacion del consumo responsable y de kmO.

Un Circuito Corto de Comercializacion de la provincia de Teruel, que se
celebra los 3° jueves de cada mes y en él participan productores
ecolégicos y locales con valor anadido de toda la provincia. Ademas,
cada mes, y bajo la coordinacion de La Ojinegra, se realizan
AgroExperiencias con los productores del mercado. En esta ocasion
descubriremos las semillas de las variedades locales a traves del
Proyecto Siembra Teruel

SABOR MAESTRO
T. 633 498 951 info@sabormaestro.com

Ganaderia Sabor Maestro es una explotacion de ovino de produccion
tradicional, extensiva de razas autdctonas, basado en el
aprovechamiento de recursos forrajeros durante todo el aflo. Que
produce carne de primera calidad, ecoldgica, sin aditivos y sin
productos quimicos .


mailto:info@ecolecera.com
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